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Sennepsmesteren
borger for kvaliteten

Hver eneste dag sikrer Bdhnckes sennepsmester, at
senneppen fér den helt refte smag, styrke og konsistens.

Det eneste vi filscetter er vores erfaring og hdndelag i en
produktion, der ikke har cendret sig stort i ncesten 150 ér.
Det er stadig de originale sennepsrecepter, der vinder

i danskernes ganer. Nok af to grunde. For det farste er
smagen koncentreret og holder lcenge. For det andet
ger vi noget scerligt ud af formalingen — bé&de valsningen
af sennepsfrgene og védformalingen pd de gamle sten-
magller.

Den rene vare

En rigtig god sennep fremstilles af helt enkle révarer.
Sennepsfrg, eddike, vand, salt og eventuelt sukker og
krydderier. Bahncke anvender gule, brune og orientalske
sennepskorn. Det er sennepskornenes varierende ind-
hold af ceteriske olier, der afgar senneppens smag

og styrke. Konservering klarer senneppen selv, takket
veere frgenes indhold af stcerke olier og senneppens
heije syrlighed.

Denne enkle og rene fremstillingsform uden nogen til-
scetningsstoffer er en af grundene fil, af sennep i dag
opleves som et helt naturligt og ikke mindst fedtfattigt
produkt, der ogsd er meget populcert blandt de unge.



e De syv smagsvarianter fra Bahncke
Sed Sennep - Syrlig-sed, mild, cremet og pikant

.f F‘._l I Taffel Sennep — Klassisk dansk, cremet, let syrlig og meget alsidig
Fiske Sennep — Grovmalet og let saltet

Arffmanns Sennep - Klassisk dansk, let grovmalet og syrlig
Steerk Sennep — Klassisk dansk, let grovmalet og fyldig

Dijon Sennep — Cremet, syrlig og fint krydret dijonsmag

Jubileeum Sennep - Cremet, fyldig og med krydret, kraftig
eftersmag

God etikette

Bahncke har styrket den gode etikefte. Med afscet

i forbrugernes ansker har vi netop lanceret en helt
ny generation af sennepsglas med et nyt og staerkt
design.

Designet giver sennepselskere nogle dbenlyse
fordele med en beskrivelse af senneppens smag
og karakter ledsaget of et styrketal og et farvebdnd,
der ger det nemmere at veelge sin sennepsfavorit.
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Traditioner pd nye glas

Bdhncke har siddet til bords med fem generationer af
danskere - i helt bogstavelig forstand. Siden 1858, hvor
Wilhelm Béhncke grundlagde den ferste sennepsfabrik i
Danmark, har sennep fra Bdhncke veeret en naturlig del
af et veldeekket bord akkurat som salt og peber.

| anledning af Bahnckes 150 drs jubileeum har vi lanceret
en ny generation af sennepsglas. P& sennepsglassets
etikette finder du en beskrivelse af senneppen og et styrke-
tal, der ger det let for dig at finde dine sennepsfavoritter.

Velbekommel!

Du stér med en invitation i handen til et magde med den
danske madkultur gennem 150 4r. | anledning of Bdhnckes
150 ars jubilceum har vi udvalgt 10 refter — hvis smag og
kraft vi ikke har glemt. De 10 opskrifter reprcesenterer fem
generationers madkultur og kan hver iscer ses som fids-
typiske eksempler pd dansk mad. Bdhncke har opdateret
de klassiske refter og gjort dem aktuelle og tilgeengelige.

Prev dem! Og oplev glceden ved gensynet med tone-
angivende kogebgger og kekkenskrivere gennem fem
generationer.

www.bahncke.dk

— intet bord uden Bahncke



